Stichting Meros is er weer met een
leuke én smaakvolle actie. We hebben
twee soorten (rode en witte) wijn
geselecteerd en deze verkopen we voor
het goede doel. Heerlijke wijn voor de
feestdagen om samen met familie en
vrienden te drinken of om cadeau te
doen. Daarbij steunt u Stichting Meros
bij het realiseren van verschillende
projecten in Tanzania. Dat is dubbel

genieten!
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Achtergrond van de wijn

In de nabijheid van Venetié

vind je Dominio Bagnoli. Een
ontmoetingsplaats voor landbouw, eten
en wijn, cultuur en traditie. Met een
oppervlakte van 600 hectare is het een
van de grootste landbouwbedrijven in
de provincie Padova. Naast wijn wordt
er rijst, graan, mais, snijbiet en soja
geproduceerd en houden ze meer dan
1500 mestrunderen van de kostbaarste
rassen. Ze houden zich ook bezig met
de productie van duurzame energie
dankzij de moderne biogasinstallatie.

In de beroemde kelders worden de
verfijnde Friularo DOCG en andere
soorten wijndruiven geproduceerd die
afkomstig zijn van de wijngaarden van
het bedrijf.

Kijk op de achterkant
voor meer info



Bagnoli Cabernet Classico D.O.C
Deze rode wijn van "Dominio" is gemaakt met een typische druif van "Bagnoli Classico’,
de "Cabernet". Een robijnrode wijn met een kruidige geur die doet denken aan groene
peper en bosvruchten. Een soepele en evenwichtige rode wijn die goed past

bij rood- en wit vlees, voorgerechten van ragout en bij belegen kazen. De rode
wijnen rijpen minimaal 2 jaar in “Rovere” hout, daarna kunnen ze gebotteld
worden.

Alcoholpercentage:  12,5% - 13,5% (afhankelijk van het oogstjaar)
Serveertemperatuur: 16 — 18°C
Smaak: Zacht en droog

Bagnoli Bianco Classico D.O.C.
Deze witte, fruitige en sappige wijn “Bagnoli Classico” komt van de druivenstokken van
Sant’Andrea. De wijn is heldergeel van kleur met goudreflecties en ruikt naar
exotische vruchten met tonen van honing en kruiden. De gebruikte druiven
zijn Sauvignon en Chardonnay met 20% extra Friulara’s druiven, een rode
druif gevinifieerd in wit, hierdoor is de wijn goed te onderscheiden en
heeft hij een juiste zuurgraad. De wijn is lekker in combinatie met
risotto met eekhoorntjesbrood, tortelli gevuld met gorgonzola en
walnoten, gegrilde vis en kazen van middelbare leeftijd.

Alcoholpercentage:  13% - 13,5% (afhankelijk van het oogstjaar)
Serveertemperatuur: 7 — 12°C
Smaak: Fruitig en droog

BESTELLEN? DIT KAN VIA Benoem bij de bestelling uw naam, witte/rode
wijn en het aantal flessen/dozen. Achteraf

038-3855161
receptie@groothuisbouwgroep.nl
of app via de QR-code

wordt er een betaallink gestuurd.

AFHAALMOMENTEN

De wijn kan op donderdagen
(tussen 15 - 16 uur) en vrijdagen (tussen
9 -1 0 uur) afgehaald worden.



https://wa.me/310622958869

